Um verdadeiro vicio
“Sou viciado em videogame desde
crnianga. Até perdi amigos por isso.
Quando descobri 0 curso superior de
design de games em uma revista espe-
cializada em jogos, nao tive divida de
que era 0 que eu ina fazer. Entrei em
2002, na primeira turma. Nao passa-
mos as aulas jogando, como muita gen-
te deve pensar. O curso € diversificado.
Temos aulas de calculo, fisica, dese-
nho, roteiro, modelagem em 3D, efei-
tos sonoros e até psicologia. Desde o

Entre panelas

“Desde crianca estou envolvida no pre-
paro de comida, pois minha familia é
proprietaria de uma churrascaria em
Ourinhos, no interior de Sao Paulo, e eu
costumava ficar por 14, entrando e sain-
do da cozinha. As vezes, ajudava na re-
posicao do bufé nos fins de semana.
Peguei gosto pela coisa e, porisso, quis

ano passado, faco estagio em uma em-
presa da area, a Devworks Game Techno-
logy. Sei que o campo de trabalho € gran-
de, pois € um mercado em crescimento
no Brasil. Estamos comegando a criar
Nossos proprios jogos. E um profissional
desses também pode fazer programas si-
muladores de v6os para pilotos — ou de
acidentes, para melhorar a seguranca
dos automéveis. Ou entao trabalhar na
industria da musica e do cinema.”
Antonio Martins de Andrade Teoli,
18 anos, aluno do curso de design e

planejamento de games

virar nutricionista. Enquanto estudava
para o vestibular, fui fazer um curso ba-
sico de cozinheiro no Senac de Aguas
de Sao Pedro, outra cidade do interior
paulista. No dia da inscricao, descobri
que quatro meses depois seria aberto
uma graduagao em gastronomia. Pres-
tei vestibular para esse curso e tam-
bém para nutricao. Passei nos dois e
optei pelo primeiro. Em 2001, comecei
a cursar. Aprendi tudo sobre culinaria
mundial, higiene, saude e sobre como
administrar uma cozinha profissional.
Acho que essa é uma profissao mais
masculina: a mao-de-obra cumpre
carga horaria puxada, faz muito esforgo
fisico para carregar paneles e suporta
0 calor de uma cozinha funcionando a
todo vapor. Sao coisas pesadas para
uma mulher. Mas, assim que entrei no
curso, vi que havia feito a escolha cer-
ta. Me formei no final de 2002 e, de-
pois de um ano distribuindo curriculos,
consegui emprego no restaurante do
Hotel Melia Confort Paulista, em Sao
Paulo, onde ha um ano sou chef de co-
zinha operacional. Estou adorando.”
Renata da Fonseca, 23 anos,
formada em gastronomia

Onde tem: cerca de 11
instituicoes oferecem o curso
superior em gastronomia
Duracgao: 2 anos
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se a opgdo for por uma dessas supern
vidades. “Estamos vivendo um boot

de nascimento de faculdades privadas
de graduagdes inéditas, s6 que esse cid
estd apenas comegando”, avisa Arbac
“Ainda nio tivemos tempo para assistl
a selecdo natural. Em alguns anos,
rios cursos, instituigdes e profissdg
tendem a desaparecer, a morrer.”

Mesmo com todas as turbylénci :
algumas profissdes resistem e se tornaf
estaveis. E o caso da musicoterapia, qu
existe no Brasil hi 20 anos e, embon
continue pouco conhecida, finalmeni
estd em vias de ser regulamentada. Iss
permitira a abertura de conselhos e
emissdo de registro profissional. Noem
Lang, de 39 anos, descobriu a profissi
quando ela ainda engatinhava no Bra
O curso de graduagio estava apenas o0
megando ¢ ndo havia nenhuma pé
Como ji era formada em psicologi
Noemi optou por ir para a Franga faze
um mestrado. Na volta, mergulhou fus
do na drea. Ha seis anos, ela é professt
ra e coordenadora do curso e da clini¢
de musicoterapia da Universidade ¢
Ribeirdo Preto (SP). “Ajudamos pacies
tes a melhorar a qualidade de vida”, e
plica. “Tratamos adultos com estresse
depressio, criangas com dificuldades d
aprendizagem, portadores de autismo
de sindrome de Down e deficient
sensoriais.” Hoje, nove instituigdes f
mam musicoterapeutas.




